
 
 

RRESTAURANT D’APPLICATION 

SEMAINE DU 08 AU 12 DECEMBRE

 
 

Entrecôte double beurre maitre d’hôtel, pommes darphin

 

 
 

 
 

Mardi 09 décembre
25 € 

 

 
Le maquereau en deux façons 

••• 
Gambas en tempura, salade de légumes croquants, 

chutney de mangue épicé 
••• 

Carré d’agneau en croute d’herbes, jus corsé au 
romarin, chou farci à l’effiloché d’agneau et 

légumes d’hiver 
••• 

Baba au rhum arrangé vanille, compotée d’ananas 
au poivre de Timut, chantilly mascarpone 

 
 

 

RRESTAURANT D’APPLICATION 
 
 
 

SEMAINE DU 08 AU 12 DECEMBRE 202
 
 
 

D é j e u n e r s  

Mercredi 10 décembre 2025 
16 € 

Crêpe farci aux crevettes 
••• 

Entrecôte double beurre maitre d’hôtel, pommes darphin
••• 

Assiette de fromages et fruits secs 

 
 

D î n e r s  

Mardi 09 décembre 2025 

en deux façons  

, salade de légumes croquants, 
de mangue épicé  

d’herbes, jus corsé au 
à l’effiloché d’agneau et 

légumes d’hiver  

au rhum arrangé vanille, compotée d’ananas 
au poivre de Timut, chantilly mascarpone  

Jeudi 11 décembre
25 

 

Gambas flambées au cognac, julienne de légumes 
croquants et émulsion coco

•••
Pavé de veau en croute de noisette, jus 

légumes d’hiver
•••

Pavlova clémentine/marron

RRESTAURANT D’APPLICATION  

2025 

Entrecôte double beurre maitre d’hôtel, pommes darphin 

Jeudi 11 décembre 2025 
25 € 

 
Gambas flambées au cognac, julienne de légumes 

croquants et émulsion coco-citronnelle 
••• 

Pavé de veau en croute de noisette, jus réduit, 
légumes d’hiver 

••• 
Pavlova clémentine/marron 

 

 

 
 

RESTAURANT D’INITIATION 
 
 
 

SEMAINE DU 08 AU 12 DECEMBRE
 
 
 

 
D é j e u n e r s

Jeudi 11 décembre 2025
12 € 

Planche de charcuterie à partager
••• 

Cannelloni à la duxelles
Effiloché de poulet rôti

••• 
Poire poché

RESTAURANT D’INITIATION  
 
 
 

SEMAINE DU 08 AU 12 DECEMBRE 2025 
 
 
 

D é j e u n e r s  

Jeudi 11 décembre 2025 
 

Planche de charcuterie à partager 

s de champignon  
poulet rôti 

oire pochée 


